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Diner .50~ wine
’% MISE EN BOUCHE

pour accompagner votre apéritif
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Le temps d’une soirée, prenez place sous PRELUDE

notre majestueux chéne, illuminé par les Ceviche de sériole de Méditerranée
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lumiéres guinguette, pour célébrer l'arrivée avx fruits de la passion, sorbet avocat

de I'été dans un cadre élégant et intimiste.

et poivre de Timut et son « léche de tigre »
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COTE MER
Fleur de courgette farcie a la mousseline
de Saint-Jacques, langoustine rétie
et son velouté de courgettes, vinaigrette

aux agrumes et tempura de fleur
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e GRANITE DU MOMENT
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COTE TERRE

Comme une tarte a la tomate et porc confit

aux épices douces, carré de porc ibérique

cuit a basse température, crémeux mais

et jus corsé a la moutarde a I'ancienne
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DOUCEUR D’ETE

Déclinaison autour de Uabricot,
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textures variées, sablé aux amandes grillées

et glace verveine
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COCKTAIL DE BIENVENUE '
offert a votre arrivée ‘ 1 2 O €
au choix parmi nos créations

I PAR PERSONNE
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MAS DE LA ROSE
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MOJITO BASIL ESPRESSO SPRITZ |
J SMASH MARTINI ‘. 04.90.73.08.90 info@lepotagerdumas.com

L& - PLACES LIMITEES - RESERVATION CONSEILLEE



